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Har du någon form av allergi?

Fråga gärna personalen om rätterna!

SNACKS
Popcorn med brynt smör 50:-
Saltrostade Marcona mandlar 45:-
Gröna oliver 45:-
Torres Chips 40:-

ChF´s pickels, smetana, honung 85:-
Charkassiette 2 sorter/4 sorter 85:- / 165:-
Tonfiskkonserv, grillat bröd, citron                          135:-

DRINKAR
Fläder & Limoncello Spritz

Limoncello, fläder, cava, soda
125:-

Vinbär Fizz
Gin, citron, vinbär, äggvita, soda

125:-

Lillet Jordgubbs Spritz
Lillet Blanc, jordgubb, cava, soda

125:-

Ingen Fara
Rom, inkokt ingefära, citrongräs,

lime, ginger beer
125:-

GT Fläder
Gin, fläder, citrongräs/fläder tonic

125:-

Negroni
Gin, Campari, Röd vermouth

125:-

DRYCK
Coca-Cola, Fanta, Sprite 45:-
Äppelmust 50:-
Solsken 50:-
Hallonläsk 50:
Alk fri öl 55:-
Alk fri glasvin 65:-

BUBBELVATTEN
Château Forêts vatten

45:- (0,7 liter)
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FÖRRÄTT
Tryffel- & parmesanknyte i svampbuljong 3st / 5st 155:- / 225:-

Vit sparris, brynt smörhollandaise, Wrångebäcksost, rädisa, solrosfrön, krasse 155:-

Smörstekt kammussla, gurka, sesam, sojamajjo, krispigt rispapper 165:-

Tartar på skånsk oxe, krämig äggula, jalapeño, syltad grön tomat, picklade senapsfrön  160:-

Château Forêts
5-rättersmeny

625:-

Samtliga i sällskapet
väljer menyn

Vinpaket till 5-rätters
545:-

Fråga oss för kvällens
5-rättersmeny!

DRYCK
MOUSSERANDE
Delapierre, Cava 100:-
Etienne Dumont, Champagne 145:-

VITT
Jeanjean, Art De France 100:-
Les Calcaires, Sauvignon Blanc 115:-
Raimund Prüm, Riesling 120:-
Louis Moreau, Chardonnay 165:-

RÖTT
Gentilhomme, Côte du Rhône 100:-
Maison Antoine, Bordeaux 125:-
Mauro Sebaste, Barbera 135:-
Piccini, Chianti Riserva 145:-

ÖL på FAT
Meteor, Lager, Alsace 85:-
Mariestads Export, ofiltrerad 90:-
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VARMRÄTT

Moules Frites, välj original eller med chili, vitlök & citrongräs, pommes, vitlöks dip ½ kg 235:- 1 kg 295:-

Ångad rödtungafilé, kräm på blomkål & palsternacka, picklad endiv, lökkrisp, pepparrotsgrädde, dillolja 325:-

Kotlettrack, örtsalsa, bakad tomat, färsk vitkål, grön sparris, rostad potatis 295:-

Högrev Zabuton, krokett, smörstekt svamp, salladskräm, primörcrudité, kryddig sky 335:-

Varm grönsakstallrik, kvällens variation av säsongens bästa grönsaker 275:-

Kvällens special, se tavlan (förrätt eller varmrätt, begränsat antal)        dagspris

DESSERT
Ostassiette med tillbehör, 2 bitar eller 4 bitar 105:- / 165:-

Grottlagrad Gruyère, beurre noisette (brynt smör), brödsmulor 120:-

Chokladpudding, lättvispad grädde, rostade nötter 115:-

Crème brulée serveras med en kula glass 135:-

”Rabarber”, bakad rabarb, citronverbena, choux au craquelin, rabarbfärskost, rabarbyoghurtglass 155:-

Presskaffe Zoégas, godis & småkakor 105:-

En kula glass 55:-


