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Har du någon form av allergi?

Fråga gärna personalen om rätterna!

SNACKS
Popcorn med smak av brynt smör 50:-

Marcona mandlar 45:-

Oliver 45:-

Blandad chark 165:-

Torres Chips 40:-

DRINKAR
Romgubbe

Rom, jordgubb, cava, soda
125:-

Vinbär Fizz
Gin, citron, vinbär, ägg, soda

125:-

Fläder & Limoncello Spritz
Limoncello, fläder, lime, cava, soda

125:-

Ingen Fara
Rom, inkokt ingefära, citrongräs,

lime, ginger beer
125:-

GT Gurka
Gin, gurka, svartpeppar,

citrongrapetonic
125:-

GT Fläder
Gin, fläder, citrongräs/fläder tonic

125:-

GT Enbär
Gin, blåbär, enbär/grape tonic

125:-

Negroni
Gin, Campari, Röd vermouth

125:-

DRYCK
Coca-Cola, Fanta, Sprite 40:-
Äppelmust 45:-
Solsken 45:-
Rabarberläsk 45:-
Alk fri glasvin/öl 55:-

BUBBELVATTEN
Château Forêts vatten

45:- (0,7 liter)
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FÖRRÄTT
Tryffel- & parmesanknyte i svampbuljong 3st / 5st 155:- / 225:-

Krämig soppa på havskräfta, tartar på pilgrimsmussla, morot, selleri, örtolja, brödkrisp 150:-

Friterad kalvbräss, gurka, rättika, yuzu koshomajonnäs, sesammarinerad kål 165:-

Tartar på svensk oxfilé, jordärtsskocksemulsion, syltad trattkantarell, Gul Krystal, picklad pumpa 160:-

Château Forêts
5-rättersmeny

595:-

Samtliga i sällskapet
väljer menyn

Vinpaket till 5-rätters
525:-

Fråga oss för kvällens
5-rättersmeny!

DRYCK
MOUSSERANDE
Delapierre, Cava 100:-
Etienne Dumont, Champagne 140:-

VITT
Jeanjean, Art De France 100:-
Les Calcaires, Sauvignon Blanc 105:-
Raimund Prüm, Riesling 120:-
Louis Moreau, Chardonnay 150:-

RÖTT
Gentilhomme, Côte du Rhône 100:-
Mauro Sebaste, Barbera 135:-
Piccini, Chianti Riserva 145:-
Bodegas Virtus, Tempranillo 215:-

ÖL på FAT
Norrlands Guld 70:-
Mariestads Export, ofiltrerad 85:-
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VARMRÄTT

Moules Frites, välj original eller med chili, vitlök & citrongräs, pommes, vitlöks dip ½ kg 235:- 1 kg 295:-

Ångad rödtungafilé, palsternackscreme, blomkål, gulbeta, kokt potatis, musselsås 335:-

Confiterat anklår, grönkål, skånska betor, picklad kålrabbi, anksky, äppelkräm 285:-

Hjortinnanlår, svampkräm, brysselkål, smörstekt höstsvamp, rostad jordärtsskocka 315:-

Varm grönsakstallrik, kvällens variation av säsongens bästa grönsaker 265:-

Kvällens special, se tavlan (förrätt eller varmrätt, begränsat antal)        dagspris

DESSERT
Ostassiette med tillbehör, 2 bitar eller 4 bitar 105:- / 165:-

Grottlagrad Gruyère, beurre noisette (brynt smör), brödsmulor 120:-

Chokladpudding, lättvispad grädde, rostade nötter 110:-

Crème brulée, smaksatt med kardemumma, serveras med en kula glass 135:-

”Äpple”, kanelbakat äpple, rostade hasselnötter, vaniljskum, havrekaka, äppelsås 155:-

Presskaffe Zoégas, godis & småkakor 95:-

En kula glass 55:-


